
CARTE
D E S  M E N U S  G O U R M A N D S

LES GALETTES ET CRÊPES
DE NOTRE MAÎTRE CRÊPIER

MENU EN BOUCHÉES -  Total 470g

J a m b o n ,  f r o m a g e ,  o e u f  5 0 g

T o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  b a s i l i c  5 0 g

P o i v r o n s ,  o i g n o n s ,  c h è v r e  5 0 g

C o r s i c a  c o p p a  5 0 g

P a r m e s a n ,  p i g n o n  5 0 g

P a n c e t t a ,  b a s i l i c  5 0 g

S t  M a r c e l i n ,  r o s e t t e  5 0 g

C r ê p e  e n t i è r e  ( s u c r e ,  c h o c o l a t ,  c a r a m e l

b e u r r e  s a l é )  1 2 0  g

QUELQUES MOTS SUR LE CHEF
Notre chef vous propose un show culinaire devant vos convives et vous avec la préparation des bouchées que vous aurez choisi,
concoctées avec des produits frais et de qualité.
Un véritable partage de son amour de la gastronomie avec une carte très variée (Bouchées aux légumes, bouchées à la plancha,
bouchées aux fruits de mer, bouchées à la viande, bouchées d’autrefois, bouchées des régions de France et du monde, gourmandes et
sucrées...).
Minimum 30 personnes.

30,50€
33,55€

HT
TTC LES LYONNAIS

MENU EN BOUCHÉES - Total 500g

36,00€
39,60€

T o m a t e s  c e r i s e s ,  c a r o t t e s ,  r a d i s ,  c h a m p i g n o n

m o u s s e l i n e  5 0 g

P â t é  e n  c r o u t e  5 0 g

S a u c i s s o n  b r i o c h é  5 0 g

P a i n  a u  l a i t ,  r o s e t t e ,  c o r n i c h o n  5 0 g

M i n i  B u r g e r  a u  f r o m a g e  5 0 g

Q u e n e l l e  s a u c e  N a n t u a  5 0 g

C e r v e l l e  d e  C a n u t ,  p a i n  5 0 g

S t  M a r c e l i n ,  p a i n  5 0 g

P r a l u l i n e  m a i s o n  5 0 g

B r o c h e t t e  d e  f r u i t s  f r a i s  d e  s a i s o n  5 0 g

HT
TTC

VOYAGE AUTOUR DU
MONDE

MENU EN BOUCHÉES - Total 440g

40,00€
44,00€

T o r t i l l a s  m e x i c a i n e  g u a c a m o l e  5 0 g

T o r t i l l a s  m e x i c a i n e  p o u l e t ,  p o i v r o n s ,

o i g n o n s  5 0 g

T o r t i l l a s  m e x i c a i n e ,  c e v i c h e  d e  d o r a d e  3 0 g

B l i n i s  R u s s e ,  o e u f s  d e  s a u m o n ,  c r è m e  4 0 g

B l i n i s  t z a t z i k i ,  p o i v r o n a d e  4 0 g

C h e e s e  n a a n ,  c u r r y  I n d i e n  4 0 g

M i n i  B u r g e r  a u  f r o m a g e  5 0 g

P a n  c o n  t o m a t e ,  j a m b o n  i b é r i q u e  4 0 g

P e c o r i n o  t r u f f é ,  p a i n  5 0 g

B r o c h e t t e  d e  f r u i t s  f r a i s  e x o t i q u e s  5 0 g

HT
TTC

LA TERRE ET LA MER

MENU EN BOUCHÉES - Total 490g

36,00€
39,60€

T o m a t e s  c e r i s e s ,  c a r o t t e s ,  r a d i s ,

c h a m p i g n o n  m o u s s e l i n e  5 0 g

B l i n i s  t z a t z i k i ,  p o i v r o n a d e  4 0 g

C a l a m a r  à  l a  p l a n c h a  5 0 g

G a m b a s  a u  v i n a i g r e  b a l s a m i q u e  à  l a

p l a n c h a  5 0 g

O n g l e t  d e  b œ u f  à  l a  p l a n c h a  5 0 g

B r o c h e t t e  d e  p o u l e t  s a t a y  à  l a  p l a n c h a  5 0 g

R i s o t t o  c o u l é  d a n s  u n e  d e m i - m e u l e  d e

p a r m e s a n  5 0 g

S t  M a r c e l i n ,  p a i n  5 0 g

F o n d a n t  a u  c h o c o l a t  5 0 g

B r o c h e t t e  d e  f r u i t s  f r a i s  ( a n a n a s ,  m a n g u e ,

k i w i )  5 0 g

HT
TTC

Tarif valable jusqu’au 31/12/2025



LE BISTRONOMIQUE DU
CHEF

MENU EN BOUCHÉES -  Total 535g
T ê t e  d ’ a s p e r g e  b l a n c h e ,  m o u s s e l i n e  5 0 g

J a m b o n  t r u f f é  2 5 g

P â t é  e n  c r o u t e  5 0 g

O n g l e t  d e  b œ u f  à  l a  p l a n c h a  5 0 g

P o u l e t  a u x  p o i v r o n s  e t  o i g n o n s  5 0 g

G a m b a s  a u  v i n a i g r e  b a l s a m i q u e  à  l a  p l a n c h a  5 0 g

P â t e s  a u x  c è p e s  c o u l é e s  d a n s  u n e  d e m i - m e u l e  d e

p a r m e s a n  4 0 g

S t  M a r c e l i n ,  p a i n  5 0 g

B r o c h e t t e  d e  f r u i t s  f r a i s  ( a n a n a s ,  m a n g u e ,  k i w i )

5 0 g

C r ê p e  s u c r é e  1 2 0 g

40,00€
44,00€

HT
TTC

Tarif valable jusqu’au 31/12/2025

LE GASTRONOMIQUE
DU CHEF

MENU EN BOUCHÉES - Total 510g

56,00€
61,60€

B l i n i s  f o i e  g r a s  m i - c u i t  5 0 g

B l i n i s  R u s s e ,  s a u m o n  G r a v l a x ,  c r è m e ,  c i b o u l e t t e

5 0 g

L a m e l l e  d e  p a t a  n e g r a  3 0 g

P o u l e t  a u x  m o r i l l e s  5 0 g

N o i x  d e  S t  J a c q u e s  à  l a  p l a n c h a  5 0 g

L a n g o u s t i n e  r ô t i e  a u  b e u r r e  3 0 g

P â t e s  à  l a  t r u f f e  d ’ é t é  c o u l é e s  d a n s  u n e  d e m i - m e u l e

d e  p a r m e s a n  5 0 g

G o r g o n z o l a ,  p a i n  5 0 g

C o m t é  2 0  m o i s ,  p a i n  5 0 g

F o n d a n t  a u  c h o c o l a t  5 0 g

B r o c h e t t e  d e  f r u i t s  f r a i s  ( a n a n a s ,  m a n g u e ,  k i w i )  5 0 g

HT
TTC

PLATEAU CRUDITÉS 20 PERSONNES - Total 1kg

LES PLATEAUX 70,00€ HT / 77,00€ TTC

C o n c o m b r e s

R a d i s

C a r o t t e s

PLATEAU DE FRUITS DE SAISON EN
CARPACCIO 20 PERSONNES - Total 1kg

A n a n a s

M a n g u e

K i w i

C h a m p i g n o n s

T o m a t e s  c e r i s e s

M o u s s e l i n e  m a i s o n

F r a i s e

F r a m b o i s e

M y r t i l l e

M e l o n

A b r i c o t

P r i x  5 €  H T  /  5 , 5 0 €  T T C  :
B l i n i s  f o i e  g r a s  m i - c u i t  5 0 g

B l i n i s  R u s s e ,  s a u m o n  G r a v l a x ,  c r è m e ,  c i b o u l e t t e

5 0 g

P r i x  6 €  H T  /  6 , 6 0 €  T T C  :
N o i x  d e  S t  J a c q u e s  à  l a  p l a n c h a  5 0 g

T a t a k i  d e  t h o n  5 0 g

L a m e l l e  d e  p a t a  n e g r a  3 0 g

P â t e s  a u x  m o r i l l e s  c o u l é e s  d a n s  u n e  d e m i - m e u l e

d e  p a r m e s a n  4 0 g

P â t e s  à  l a  t r u f f e  d ’ é t é  c o u l é e s  d a n s  u n e  d e m i -

m e u l e  d e  p a r m e s a n  4 0 g

G a l e t t e  a u x  m o r i l l e s  5 0 g

G a l e t t e  j a m b o n  t r u f f é ,  œ u f ,  f r o m a g e  5 0 g  

G a l e t t e  l a n g o u s t i n e  m i - c u i t e  a u  b e u r r e  s a l é  5 0 g

P r i x  7 , 2 0 €  H T  /  7 , 9 2 €  T T C  :
L a n g o u s t i n e  r ô t i e  a u  b e u r r e  3 0 g

BOUCHÉES GOURMANDES
OPTIONNELLES 

LE VÉGÉTARIEN DU
CHEF

MENU EN BOUCHÉES - Total 360g

30,00€
33,00€

C h a m p i g n o n  e t  m o u s s e l i n e  m a i s o n  3 0 g

S a l a d e  v e r t e ,  t o m a t e s  c e r i s e s ,  m a ï s ,  v i n a i g r e t t e  3 0 g

S a l a d e  d e  p â t e s ,  f e t a ,  l é g u m e s  c o n f i t s  ( p o i v r o n s ,

o i g n o n s ,  t o m a t e s  c e r i s e s )  3 0 g

R i s o t t o  a u  p a r m e s a n  3 0 g

A u b e r g i n e ,  p i g n o n  e t  h u i l e  d ’ o l i v e  3 0 g

T a t a k i  d e  t h o n  3 0 g

B r o c h e t t e  d e  s a u m o n  a u  c i t r o n  3 0 g

R i s o t t o  a u  p a r m e s a n  3 0 g

 S w a p  f i l e t  c u r r y  o u  v e r s i o n  s t a y  o u  a u t r e s  é p i c e s

v é g é t a l  3 0 g

C o m t é ,  p a i n  3 0 g

F o n d a n t  a u  c h o c o l a t  3 0 g

B r o c h e t t e  d e  f r u i t s  f r a i s  ( a n a n a s ,  m a n g u e ,  k i w i )  3 0 g

HT
TTC


