
L E  B R A S E R O
G É A N T

Verrine de Gaspacho et sa brochette de

tomate cerise / mozzarella 

M E N U O P T I O N S

Mini burger et sa sauce fromagère maison 

Brochette de Noix de St Jacques

Brochette de chipolata artisanale 

Brochette de merguez artisanale 

Mini brochette de poulet aux olives

Mini brochette de magret de canard 

Légumes du Chef croquants au brasero

Bouchée de St Marcelin sur son pain

Macarons panachés artisanaux 

Surprise du Chef 

Côte de Bœuf premium Simmental

100g - 10€/p

Côte de Boeuf premium Salers /

Aubrac / Galice 100g - 15€/p

Gambas décortiquées - 5€/p

Moules de corde tô le 4kg - 50€

F O O D T R U C K  B R A S E R O
Prestation Burgers - Frites 

Prestation FULL Côtes de Bœuf 

Prestation FULL poissons & crustacés  

Prestation MIXTE Terre & Mer 

Prestation sur mesure adaptée selon vos envies
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À partir de 35€ 

S U R  D E V I S

N o t r e  r e m o r q u e  é q u i p é e  d ’ u n  b r a s e r o  g é a n t  ( 1 , 2  m  x  1 , 2  m )  a p p o r t e  u n e
t o u c h e  s p e c t a c u l a i r e  à  t o u s  v o s  é v é n e m e n t s  e n  p l e i n  a i r .  

I d é a l  p o u r  l e s  e n t r e p r i s e s ,  i n a u g u r a t i o n s ,  a n n i v e r s a i r e ,  m a r i a g e s ,  b r u n c h s
o u  s o i r é e s  p r i v é e s  -  c e  b r a s é r o  c r é e  u n e  a t m o s p h è r e  c h a l e u r e u s e  e t
c o n v i v i a l e .

R é u n i s s e z  c l i e n t s ,  c o l l a b o r a t e u r s ,  f a m i l l e s  o u  a m i s  a u t o u r  d ’ u n  f e u  g é n é r e u x
e t  p a r t a g e z  d e s  m o m e n t s  m é m o r a b l e s .

M i n i m u m  5 0  p e r s o n n e s ,  s i  i n f é r i e u r  m e r c i  d e  n o u s  c o n s u l t e r .


