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DES MENUS BRASERO

QUELQUES MOTS SUR NOTRE CONCEPT BRASERO

Notre remorque, équipée de son brasero géant 1.2mx1.2m, est I'élément idéal pour transformer vos événements de plein
air en instants magiques. Evénement d'entreprise, inauguration, anniversaire, mariage, brunch, soirée en famille ou
entre amis, notre brasero crée une ambiance conviviale et chaleureuse.

Réunis autour de notre braséro géant, partageant des moments inoubliables avec vos clients, collegues, famille ou entre
amis.

LE BRASERO EN BOUCHEES s140€ HT

MENU SPECIAL PARTICULIER - ANIMATION BRASERO INCLUSE 50,00€ TTC

BOUCHEES APERITIVES ET REPAS - Total 850g

e« Tomates cerises, carottes, radis et champignons,e Noix de St Jacques 50¢g

accompagnés de leur mayonnaise maison 150¢g e Gambas 50¢g
e Saucisses 50¢g e Brochettes de légumes croquants
e Merguez 50¢g (courgette, tomate cerise, champignon,
e Brochettes (beeuf, poulet, porc) 50g oignon) 200¢g
e Mini Burger au fromage 50¢g e Bouchées de St Marcelin des Halles 50g
e Andouillette 50¢g e Pain 100¢g

LE BRASERO EN BOUCHEES DU CHEF ss00e st

MENU SPECIAL ENTREPRISE - ANIMATION BRASERO INCLUSE 67,00€ TTC

BOUCHEES APERITIVES ET REPAS - Total 5508

e« Tomates cerises, carottes, radis, champignons e Aubergine au parmesan 50¢g

mousseline 50¢g e Ratatouille maison 50¢g
e Noix de St Jacques 50¢g e St Marcellin, pain 50¢g
e Mini Burger boeuf et cheddar 50¢g e Fondant au chocolat 50¢g
e Poulet aux poivrons et oignons 50¢g e Brochette de fruits frais (ananas,
e Entrecdte 50¢g mangue, framboise, myrtille) 50g

e Andouillette 50¢g

Tarif valable jusqu’au 31/12 /2025



LE BRASERO EN PLAT 72,60€ HT

REPAS A TABLE - ANIMATION BRASERO INCLUSE 79,90€ TTC

APERITIF

e« Tomates cerises, carottes, radis, champignons mousseline 50¢g
e Langoustine rotie au beurre salé 30¢g

e Tataki de thon 30¢g

e Mini Burger beeuf et cheddar 50¢g

e Poulet satay cacahuetes, noix de coco, piment 30¢g

VIANDES A GRILLER ET DECOUPER

e Entrecdote ou Cote de beeuf ou Magret de canard ou Cote d’agneau

ou Mix découpé par le Chef 150¢g

ACCOMPAGNEMENTS

e Ratatouille maison 50¢g
e Aubergine, pignon, huile d’olive 50¢g

e Risotto au parmesan 100g

FROMAGE

e 1/2 St Marcelin, pain 100g

DESSERTS

e Fondant au chocolat 50¢g

e Brochette de fruits frais (ananas, mangue, framboise, myrtille) 50¢g

OPTIONS - 5€ HT / 5,50 TTC

e Pain aux graines 100g

Pour '’ensemble de ces prestations, le matériel pour servir et chauffer, la remorque et 'animation
Brasero ainsi que le service a I'assiette auprés du Chef sont inclus.
Sur demande, nous pouvons vous proposer le service directement a table.

Tarif valable jusqu’au 31/12 /2025



