CARTE

QUELQUES MOTS SUR NOTRE PARTENAIRE TRAITEUR

Pour vos événements, notre partenaire traiteur, spécialiste des saveurs du soleil, prépare
devant vous et vos invités de généreuses poélées géantes avec le plat de votre choix. Ces
recettes authentiques sont mijotées sur place a partir de produits savoureux et de qualité,

offrant une expérience culinaire mémorable a vos convives.
MINIMUM 50 PERSONNES, SI INFERIEUR MERCI DE NOUS CONSULTER.

location
cvenls

LA PAELLA - COMPOSEE DE
CRUSTACES

LANGOUSTINES, MOULES EN COQUILLES ET
DECORTIQUEES, ANNEAUX D’ENCORNETS,
SEICHES ENTIERES, CREVETTES FRAICHES,
POULET, CHORIZO, RIZ, PETITS POIS,
POIVRONS, OIGNONS, AIL, EPICES, CITRON.

19,10€ HT
21,00€ TTC

LA FIDEUA - UN AMOUR DE

{ 19,10€ HT
PATES

21,00€ TTC

UNE SELECTION DE PATES ITALIENNES
COMPOSEES D’ANNEAUX D’ENCORNETS,
SUPIONS DE SEICHES, LANGOUSTINES,
CREVETTES FRAICHES, MOULES EN
COQUILLES ET DECORTIQUEES, POULET,
CHORIZO, PETITS POIS, POIVRONS,
TOMATES, AIL, HUILE D’OLIVE, EPICES,

LE JAMBALAYA - LEPLATDELA 19,10€ HT OIGNONS, NOIX DE ST JACQUES.
LOUISIANE 21,00€ TTC

LE ROUGAIL SAUCISSES - LA 19,10€ HT
SAUCISSES AUX HERBES ET FUMEES, FILETS TRADITION DES ILES 21,00€ TTC

DE POULET, DES DE JAMBON, QUEUES DE
CREVETTES DECORTIQUEES, ECREVISSES,
RIZ, TOMATES, POIVRONS, CELERI,
CHORIZO, OIGNONS, EPICES, CITRON, AIL,
HUILE D’'OLIVE, PERSIL.

LA TARTIFLETTE - POUR VOS
SOIREES D’HIVER

19,10€ HT

SPECIALITE MONTAGNARDE COMPOSEE
D'OIGNONS, LARDONS, POMMES DE TERRE
PARFUMEES AVEC DU VIN BLANC DE
SAVOIE, REBLOCHON DE THONES,
PETALES DE JAMBON DE MONTAGNE ET
TOMATES, AIL, FEUILLES DE SALADE ET SA

21,00€ TTC

SAUCISSES FUMEES ACCOMPAGNEES DE
SON “ROUGAIL” COMPOTEE DE
TOMATES FRAICHES, OIGNONS, AIL,
HUILE D’OLIVE, EPICES, CITRON VERT,
RIZ PARFUME AUX EPICES, HARICOTS
ROUGES.

LE POULET BASQUAISE - LE 20,00€ HT
PLAT DU SUD OUEST 22 00€ TTC

CUISSES DE POULET REVENUES DANS LA
GRAISSE A CANARD, LARDONS, OIGNONS,

TOMATES, AIL, POIVRONS, CHORIZO,
VINAIGRETTE MAISON. PIMENT D’ESPELETTE, RIZ BLANC.
LE COUSCOUS - TRADITION 20,00€ HT
ORIENTALE 22,00€ TTC

SAUTE D’EPAULE D’AGNEAU, PILONS DE
POULET, MERGUEZ ARTISANALES, VARIETE
DE LEGUMES, CELERI, PETITS POIS,
HARICOTS, POIS CHICHES, SEMOULE DE
BLE, EPICES.




TARIF VALABLE JUSQU’AU 31/12/26.

LE COLOMBO PORC - SOLEIL
DES ANTILLES

20,00€ HT
22,00€ TTC

ECHINE DE PORC ET SES LEGUMES FRAIS :
COURGETTES, AUBERGINES, PATATES DOUCES,
TOMATES, POIVRONS, CELERI, POMMES DE
TERRE , OIGNONS, AIL, CITRON, HUILE D'OLIVE,
EPICES.

LE CHILI CON CARNE - LE SOLEIR 0, 00€ HT
SUD AMERICAIN 22,00€ TTC

VIANDE DE BEUF, HARICOTS ROUGES,
OIGNONS, POIVRONS, TOMATES, MAIS,
EPICES, OIGNONS ROUGES, FEUILLES DE
SALADE ET SA VINAIGRETTE MAISON.

LE ZARZUELA - LE PLAT DE LA
FETE CATALAN

51,80€ HT
35,00€ TTC

BLANCS DE POIREAUX, ECHALOTE,
CAROTTES, HUILE D’OLIVE, POIVRONS,
POMMES DE TERRE, ANNEAUX
D’ENCORNETS, CREVETTES FRAICHES,

LE TAJINE - TRADITIONEL 20 00€ HT
PLAT MAROCAIN 22 00€ TTC

PILONS DE POULET, HAUTS DE CUISSE,
OIGNONS, TOMATES, CAROTTES, PANAIS,
AUBERGINES, POMMES DE TERRE,
ABRICOTS, AMANDES GRILLEES, CITRON,
PERSIL, HUILE D’OLIVE, EPICES.

LE CARI DE POULET - LE PLAT 20,00€ HT
TYPIQUE CREOLE 22 00€ TTC

PILONS DE POULET, HAUTS DE CUISSE,
OIGNONS, AIL, TOMATES, CAROTTES,
COURGETTES, POMMES DE TERRE,
EPICES, PERSIL, RIZ BLANC.

LA CHOUCROUTE - LE PLAT 22,70€ HT
TYPIQUE ALSACIEN 25,00€ TTC

CHOU PARFUME A LA GRAISSE DE
CANARD, LARDONS, AIL, OIGNONS,BAIES
DE GENIEVRES, VIN D’ALSACE.

LE TOUT ACCOMPAGNE DE JARRETS,
SAUCISSES FUMEES ET DE FRANCFORT,
POITRINES, SAUCISSONS A L’AIL,
POMMES DE TERRE.

LE BIRYANI - SAVEURS
INDIENNES

22,70€ HT
25,00€ TTC

CUISSES DE POULET, OIGNONS,
TOMATES, CHOU-FLEUR, COURGETTES,
SAUCE CREMEUSE A LA CREME, AU LAIT
DE COCO ET AU YAOURT PARFUMEE
D’EPICES INDIENNES AFIN DE REHAUSSE
LE PARFUM DE LA CORIANDE, DE LA
MENTHE ET DU CROQUANT DE FRUITS
SECS, RIZ PARFUME AUX EPICES ET
OIGNONS DORES.

LANGOUSTINES, MOULES EN COQUILLES
ET DECORTIQUEES, SUPIONS DE
SEICHES, FILETS DE SAUMON, LOTTE,
TOMATES, AIL, CHORIZO, CITRON,
EPICES, HERBES AROMATIQUES.

« NOTRE PARTENAIRE DEMANDE UN EMPLACEMENT

INTERIEUR OU EXTERIEUR (PREVOIR UN BARNUM)

« 20 A 30 MINUTES POUR LE SERVICE A L’ASSIETTE
« FRAIS DE DEPLACEMENT INCLUS 20KM AUTOUR DE

LYON - VENISSIEUX. AU-DELA EST SUR DEVIS

LOCATION.LOS@GMAIL.COM - 06 4478 01 78 - WWW.LOQSLOCATION.FR




