
CARTE 
DES GRANDES POÊLÉES

QUELQUES MOTS SUR NOTRE PARTENAIRE TRAITEUR 

Pour vos événements, notre partenaire traiteur, spécialiste des saveurs du soleil, prépare
devant vous et vos invités de généreuses poêlées géantes avec le plat de votre choix. Ces
recettes authentiques sont mijotées sur place à partir de produits savoureux et de qualité,
offrant une expérience culinaire mémorable à vos convives.

1 9 , 1 0 €  H T

LANGOUSTINES, MOULES EN COQUILLES ET
DÉCORTIQUÉES, ANNEAUX D’ENCORNETS,
SEICHES ENTIÈRES, CREVETTES FRAÎCHES,
POULET, CHORIZO, RIZ, PETITS POIS,
POIVRONS, OIGNONS, AIL, ÉPICES, CITRON.

LA PAËLLA - COMPOSÉE DE
CRUSTACÉS

LA FIDÉUA - UN AMOUR DE
PÂTES

UNE SÉLECTION DE PÂTES ITALIENNES
COMPOSÉES D’ANNEAUX D’ENCORNETS,
SUPIONS DE SEICHES, LANGOUSTINES,
CREVETTES FRAÎCHES, MOULES EN
COQUILLES ET DÉCORTIQUÉES, POULET,
CHORIZO, PETITS POIS, POIVRONS,
TOMATES, AIL, HUILE D’OLIVE, ÉPICES,
OIGNONS, NOIX DE ST JACQUES.LE JAMBALAYA - LE PLAT DE LA

LOUISIANE

SAUCISSES AUX HERBES ET FUMÉES, FILETS
DE POULET, DÉS DE JAMBON, QUEUES DE
CREVETTES DÉCORTIQUÉES, ÉCREVISSES,
RIZ, TOMATES, POIVRONS, CÉLERI,
CHORIZO, OIGNONS, ÉPICES, CITRON, AIL,
HUILE D’OLIVE, PERSIL.

LE ROUGAIL SAUCISSES - LA
TRADITION DES ÎLES

SAUCISSES FUMÉES ACCOMPAGNÉES DE
SON “ROUGAIL” COMPOTÉE DE
TOMATES FRAICHES, OIGNONS, AIL,
HUILE D’OLIVE, ÉPICES, CITRON VERT,
RIZ PARFUMÉ AUX ÉPICES, HARICOTS
ROUGES.

LA TARTIFLETTE - POUR VOS
SOIRÉES D’HIVER

SPÉCIALITÉ MONTAGNARDE COMPOSÉE
D’OIGNONS, LARDONS, POMMES DE TERRE
PARFUMÉES AVEC DU VIN BLANC DE
SAVOIE, REBLOCHON DE THÔNES,
PÉTALES DE JAMBON DE MONTAGNE ET
TOMATES, AIL, FEUILLES DE SALADE ET SA
VINAIGRETTE MAISON.

LE POULET BASQUAISE - LE
PLAT DU SUD OUEST 

CUISSES DE POULET REVENUES DANS LA
GRAISSE À CANARD, LARDONS, OIGNONS,
TOMATES, AIL, POIVRONS, CHORIZO,
PIMENT D’ESPELETTE, RIZ BLANC.

LE COUSCOUS - TRADITION
ORIENTALE

SAUTÉ D’ÉPAULE D’AGNEAU, PILONS DE
POULET, MERGUEZ ARTISANALES, VARIÉTÉ
DE LÉGUMES, CÉLERI, PETITS POIS,
HARICOTS, POIS CHICHES, SEMOULE DE
BLÉ, ÉPICES. TARIF VALABLE JUSQU’AU 31/12/26.
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1 9 , 1 0 €  H T
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2 0 , 0 0 €  H T
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2 0 , 0 0 €  H T
2 2 , 0 0 €  T T C

MINIMUM 50 PERSONNES, SI INFÉRIEUR MERCI DE NOUS CONSULTER.



NOTRE PARTENAIRE DEMANDE UN EMPLACEMENT
INTÉRIEUR OU EXTÉRIEUR (PRÉVOIR UN BARNUM)

20 À 30 MINUTES POUR LE SERVICE À L’ASSIETTE

FRAIS DE DÉPLACEMENT INCLUS 20KM AUTOUR DE
LYON - VÉNISSIEUX. AU-DELÀ EST SUR DEVIS

ĒCHINE DE PORC ET SES LÉGUMES FRAIS :
COURGETTES, AUBERGINES, PATATES DOUCES,
TOMATES, POIVRONS, CÉLERI, POMMES DE
TERRE , OIGNONS, AIL, CITRON, HUILE D’OLIVE,
ÉPICES.

LE COLOMBO PORC - SOLEIL
DES ANTILLES

LE TAJINE - TRADITIONEL
PLAT MAROCAIN

PILONS DE POULET, HAUTS DE CUISSE,
OIGNONS, TOMATES, CAROTTES, PANAIS,
AUBERGINES, POMMES DE TERRE,
ABRICOTS, AMANDES GRILLÉES, CITRON,
PERSIL, HUILE D’OLIVE, ÉPICES.

LE CHILI CON CARNE - LE SOLEIL
SUD AMÉRICAIN 

VIANDE DE BŒUF, HARICOTS ROUGES,
OIGNONS, POIVRONS, TOMATES, MAÏS,
ÉPICES, OIGNONS ROUGES, FEUILLES DE
SALADE ET SA VINAIGRETTE MAISON.

LE CARI DE POULET - LE PLAT
TYPIQUE CRÉOLE 

PILONS DE POULET, HAUTS DE CUISSE,
OIGNONS, AIL, TOMATES, CAROTTES,
COURGETTES, POMMES DE TERRE,
ÉPICES, PERSIL, RIZ BLANC.

LA CHOUCROUTE - LE PLAT
TYPIQUE ALSACIEN

CHOU PARFUMÉ À LA GRAISSE DE
CANARD, LARDONS, AIL, OIGNONS,BAIES
DE GENIÈVRES, VIN D’ALSACE. 
LE TOUT ACCOMPAGNÉ DE JARRETS,
SAUCISSES FUMÉES ET DE FRANCFORT,
POITRINES, SAUCISSONS À L’AIL,
POMMES DE TERRE.

LE BIRYANI - SAVEURS
INDIENNES

CUISSES DE POULET, OIGNONS,
TOMATES, CHOU-FLEUR, COURGETTES,
SAUCE CRÉMEUSE À LA CRÈME, AU LAIT
DE COCO ET AU YAOURT PARFUMÉE
D’ÉPICES INDIENNES AFIN DE RÉHAUSSÉ
LE PARFUM DE LA CORIANDE, DE LA
MENTHE ET DU CROQUANT DE FRUITS
SECS, RIZ PARFUMÉ AUX ÉPICES ET
OIGNONS DORÉS.

LE ZARZUELA - LE PLAT DE LA
FÊTE CATALAN

BLANCS DE POIREAUX, ÉCHALOTE,
CAROTTES, HUILE D’OLIVE, POIVRONS,
POMMES DE TERRE, ANNEAUX
D’ENCORNETS, CREVETTES FRAÎCHES,
LANGOUSTINES, MOULES EN COQUILLES
ET DÉCORTIQUÉES, SUPIONS DE
SEICHES, FILETS DE SAUMON, LOTTE ,
TOMATES, AIL, CHORIZO, CITRON,
ÉPICES, HERBES AROMATIQUES.
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